Zatacznik Nr 1

do Zaproszenia do sktadania ofert

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamowienia jest przygotowanie i dostawa dwudaniowych obiadéw dla Domu Pomocy
Spotecznej ,,Lesna Oaza” ul. Lesna 8 w Stupsku

1. Srednia miesieczna ilo$¢ przygotowanych obiadéw dwudaniowych wynosi:
83 osoby x ilos¢ dni w danym miesiagcu

2 Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany ilosci zamawianych positkow ( w przypadku
pobytu mieszkancow w szpitalu lub na przepustce).

3. Przygotowanie positkow odbywac sie bedzie z uwzglednieniem diet stosowanych zgodnie z zaleceniem
lekarza.

4, Positki w postaci dwudaniowych obiadow dla mieszkancow DPS dostarczane beda codziennie
w godzinach 12:30 - 12:45 do jednego punktu zbiorczego w budynku Domu Pomocy Spotecznej
,, Lesna Oaza”.

Zamawiajacy bedzie informowac kazdorazowo Wykonawce o ilosci dostarczanych positkow do godziny 10,
w dniu poprzedzajacym dostawe. W przypadku dostaw przypadajacych w poniedziatek, Zamawiajacy
bedzie sktadat zapotrzebowanie w piatek poprzedzajacy dostawe na podane w ofercie przez Wykonawce
numery faksu lub adres poczty elektronicznej. Obowigzujaca forma zamowienia bedzie zgtoszenie za
pomocg faksu lub e-maila. Wykonawca bedzie zapewniat ilos¢ positkow  zgodna

Z zapotrzebowaniem ztozonym przez Zamawiajacego na dany dzien.

5.Wykonawca zobowiazany bedzie do przygotowania obiadow o najwyzszym standardzie na bazie
produktow najwyzszej jakosci, zgodnie z przepisami o bezpieczenstwie i normami HACCP, a takze
powszechnie obowiazujacymi przepisami prawa, spetnia¢ wymogi jakosci zdrowotnej zgodnie z ustawa
z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2018 r. poz. 1541).

6. Zamawiajacy wymaga od Wykonawcy przedstawienia planowanego na nastepna dekade jadtospisu
z wyprzedzeniem na trzy dni robocze, celem akceptacji. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do wnoszenia
zmian w jadtospisach w uzgodnieniu z Wykonawca.

7. Zywienie mieszkancow opierac sie bedzie na nastepujacych dietach:
e podstawowa (normalna) 43 positki
e lekkostrawna 35 positkow
¢ lekkostrawna zbilansowana jednogarnkowa miksowana 5 positkow
(zawierajaca petnowartosciowe biatko)

OBIADY
Powinny sktadac sie z:
e zup zawierajacych warzywa, weglowodany(ryz,kasze, makarony, ziemniaki) oraz ttuszcz
e drugiego dania w postaci weglowodanow (ziemniaki, kasze,ryz, makarony) z dodatkiem
biatkowym (chude miesa, drob, ryby, twarog, jaja, rosliny straczkowe, ewentualnie wieprzowina)
e warzyw w postaci gotowanej lub surowej drobnostartej
e s0sow do drugiego dania
e kompotu

OBIADY DO WYDANIA DLA KAZDEJ OSOBY SKLADAJA SIE Z ZUPY, DRUGIEGO DANIA | DODATKU

zupa - 500 ml

ziemniaki do drugiego dania - 250 g
ryba -100 g

mieso b/k -100 g

mieso mielone- 100 g

mieso z /k-140 g



e surowka - 150 g
e kasza, makaron, ryz, jako dodatek do drugiego dania - 200 g

positek bezmiesny na drugie danie - 270 g
sos 100 g
¢ kompot 250 ml

8.Positki musza by¢ smaczne, estetyczne, urozmaicone, o odpowiedniej gramaturze, kalorycznosci
i wartosci odzywczej zgodnej z normami zywieniowymi zalecanymi przez Instytut Zywnosci i Zywienia.

Zamawiajacy oczekuje, ze Wykonawca bedzie przygotowywat obiady zgodnie z zalecanym modelem
zywienia o charakterze prozdrowotnym poprzez: stosowanie ttuszczow roslinnych, ograniczone stosowanie
ttuszczéw zwierzecych, umiarkowane stosowanie miesa czerwonego, stosowanie miesa drobiowego,
stosowanie ryb, umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli, duzy udziat warzyw i owocow w positkach, zupa
przygotowana bedzie na wywarach jarskich (warzywnych) lub miesnych, zupy na wywarach z kosci
w ograniczonych ilosciach. Zupa doprawiona bedzie niskottuszczowa smietang lub mlekiem albo mastem
czy maka, sporadycznie zasmazka.
Przy sporzadzaniu jadtospisow Wykonawca powinien zapewnic¢ urozmaicony asortyment potraw, stosujac
nastepujace zasady dla obiadow:

e 2 razy w tygodniu obiad bezmiesny, ale z zawartoscig biatka zwierzecego

* 1 raz w tygodniu (piatek) ryba - z wytaczeniem ryby pangi

* 1 raz w tygodniu mieso mielone

» 2razy w tygodniu porcja migsa wotowego lub wieprzowego lub drobiowego w kawatku
W ciagu 10 dni dania nie moga sie powtorzyc.

9.Positki nalezy przewozi¢ w naczyniach transportowych i termosach gastronomicznych zapewniajacych
utrzymanie temperatury spozywanych potraw oraz posiadajacych odpowiednie atesty Panstwowego
Zaktadu Higieny, Zaktadu Badania Zywnosci i Przedmiotow Uzytku. Pomiar temperatury odbywac sie bedzie
w momencie przekazania positkow do DPS: zupa 75°C, drugie danie 65°C, produkty zimne 15°C.
Pojemniki, w ktorych pakowana jest zywnos$¢ musza byc czyste, bez uszkodzen, bez znaczacych zmian
fizycznych mogacych przyczyni¢ sie do zagrozenia epidemiologicznego, a termosy zamykane szczelnie tak,
aby podczas transportu positki w formie ptynnej nie ulegaty rozlaniu. Na czas dystrybucji obiadu pozostaja
one u Zamawiajacego.

Wykonawca zobowiagzany bedzie do umycia oraz dezynfekcji opakowan po kazdej dostawie positkow.
Transport positkdbw prowadzony bedzie samochodem spetniajacym wymogi Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej.

10.Wykonawca zobowiazany bedzie do nieodptatnego przechowywania probek o odpowiedniej gramaturze
dla celow badan przez Panstwowa Stacje Sanitarna, zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

11. W razie stwierdzenia wad lub brakow w dostarczanych positkach Zamawiajacy odmowi ich przyjecia
i faksem lub poczta e-mail zgtosi reklamacje Wykonawcy. W przypadku zgtoszenia reklamacji,
Zamawiajacy odméwi przyjecia dostawy i zwroci na koszt Wykonawcy wyroby bedace przedmiotem
reklamacji, celem wymiany na wolne od wad. Wykonawca w ciaggu 2 godzin wymieni towar na inny,
odpowiadajacy Zamawiajacemu. W przypadku nie dotrzymania terminu, Zamawiajacy zastrzega sobie
mozliwosc nabycia positkow na koszt Wykonawcy.

12.W przypadku jakichkolwiek awarii Wykonawca zobowiazuje sie zapewnic positki na swoj koszt z innych
Zrodet.

13.Koszty przygotowania oraz dowozu positkow do siedziby Zamawiajacego ponosi Wykonawca.



